
Ces menus sont validés par Mylène Reynaud notre diététicienne et peuvent être modifiés en fonction des approvisionnements. 
Toutes nos viandes sont d’origine France et/ou locale sous réserve d’approvisionnement.Les plats contiennent des allergènes 
majeurs : gluten, crustacés, oeuf, poisson, arachide, soja, lait, fruits à coques, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride sulfureux, 
sulfites, lupin, mollusque.

LUNDI

MARDI

MERCREDI

JEUDI

VENDREDI

LUNDI

MARDI

MERCREDI

JEUDI

VENDREDI

  Sem.09  Sem.09
23 fév. au 1er mars

Boudoir
Yaourt

Fromage 
Cracotte

Cake Gourmand (38)

Compote

Biscotte
Pomme

Compote
Viennoiserie (38)

  Sem.10  Sem.10
2 au 8 mars

Briocheourmand 
Pomme

Verre de laitocolat 
Pâte de fruit 

Cake Gourmand  
Compote

Compote
Crêpe sucrée

Fromage
Cracotte

  Sem.11  Sem.11
9 au 15 mars

Compote
Brioche 

Fromage blanc
Cake Gourmand (38)

Fromage 
Cracotte

Pate de fruits
Pain Gourmand (38)

Fruit
Crêpe sucrée

Goûters FÉVRIER - MARS 2026

  Sem.12  Sem.12
16 au 22 mars

Cake Gourmand (38) 

Fruit

Brioche Gourmande (38)

Compote

Fromage blanc
Boudoir

Pain Gourmand (38)

Barre de chocolat

Fromage
Cracotte

  Sem.13  Sem.13
23 au 29 mars

Fruit
Viennoiserie (38)

Fromage
Pain Gourmand (38)

Cake Gourmand (38)

Yaourt 

Céréales
Compote

Pomme
Crêpe sucrée

  Sem.14  Sem.14
30 mars au 5 avril

Cake Gourmand (38)

Compote

Yaourt
Viennoiserie (38) 

Fromage
Cracotte

Pain Gourmand (38)

Pâte de fruit

Yaourt
Boudoir

MARS- AVRIL 2026

 Bonnes Vacances 


